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CHARCUTERIE
Jambon Serrano, chorizo, coppa, saucisse du Perche, terrine de campagne, cornichons, beurre demi-sel

FROMAGE
Saint-Nectaire, Cantal, Brie de Meaux, crottin de chévre, bleu d'Auvergne, noix, beurre demi-sel

MIXTE
Jambon Serrano, saucisse du Perche, chorizo, terrine de campagne, Cantal, Brie de Meaux,
Saint-Nectaire, crottin de chévre, cornichons, beurre demi-sel, noix

JUNK FOOD
Mozzarella sticks, onion rings, chicken wings, bouchées camembert, sauces barbecue, sweet chili

MEZZES
Houmous, tzatziki, stracciatella, focaccia, tomates, origan

TAPAS A LA PORTION
Mozzarella sticks ou chicken wings ou onion rings ou bouchées camembert

| LOVE BEEF
Carpaccio de boeuf, roquette, émulsion huile d'olive et citron, tomates séchées

SAUMON MARINE MAISON
Emulsion huile d'olive citron vert et framboise, légumes en salade

BURRATA
Autour d’'une burrata crémeuse, tomates cerises, huile d'olive, fleur de sel

CEUF BENEDICTINE
Muffin anglais au beurre demi-sel, sauce hollandaise citronnée

MEZZES AU CHOIX, SERVIS AVEC FOCACCIA OLIVES ET ORIGAN
Houmous maison
Tzatziki maison
Stracciatella burrata maison

POKE BOWL FACON BO BUN
Crevettes roses, gyoza légumes, chou chinois, vermicelles de riz, concombre, sauce nuoc-mém maison, saté (option végétarienne disponible)

SALADE CESAR POULET
Romaine, poulet pané, parmesan, ceuf, tomates, crodtons, sauce césar

SALADE CESAR SAUMON FUME
Romaine, saumon fumé, parmesan, ceuf, tomates, crodtons, sauce césar

I LOVE CHEVRE
Toast de chévre fondu, miel, coppa, tomates cerises, salade verte

e

LE MELDOIS BURGER
Steak Angus, confit d’'oignon & la moutarde de Meaux, lard, salade, tomates, creme de brie de Meaux, oignons crispy

AVOCADO CHICKEN
Poulet crispy, guacamole aux épices cajun, sauce tartare, cheddar



riats

CORDON BLEU MAISON
Gouda fondant, jambon serrano, purée & la truffe

CROQUE-MONSIEUR OU MADAME

Jambon blanc, emmmental, créme, vin blanc, frites maison, salade

TATAKI DE BCEUF
Oignons crispy, cacahuétes, saté,
noodles sautées aux légumes, huile de sésame

SAUCISSE AU COUTEAU
Saucisse au thym, jus de viande au vin rouge,
mousseline de pommes de terre au beurre

NOIX D'ENTRECOTE ARGENTINE ANGUS
Sauce poivre, pommes de terre, creme ciboulette

COQUILLETTES COMME AU TEMPS DE JO
Coquillettes sautées a la créme de truffe et parmesan

CROQUE NORVEGIEN
Saumon fumé, emmental, créme, vin blanc,
frites maison, salade.

TARTARE DE BCEUF FUME MAISON LESAGE
Tartare de boeuf frangais émincé au couteau non préparé,
parmesan, tomates confites, capres, frites maison, salade

PARMENTIER DE CONFIT DE CANARD

Parmentier maison, moutarde de Meaux, échalote, persil, salade

BAVETTE ABERDEEN ANGUS ECOSSE
Frites maison, salade, sauce au brie de Meaux

COTE DE BCEUF NORMANDE MATUREE LESAGE

Pommes au four et sauce au choix

S issorns

TARTARE DE SAUMON
Mangue, piquillos, sweet chili, frites maison, salade

SOLE MEUNIERE AU BEURRE NOISETTE
Mousseline de pommes de terre

PAVE DE THON ROUGE ALLER-RETOUR
Créme de saté, riz thai au sésame torréfié

DOS DE SAUMON ROTI AU FOUR
Vierge d’agrumes, légumes sautés a I'huile d'olive

NOS PUREES

Purée nature , Purée Parmesan , Purée truffée

NOS FRITES
Le pot “ <, l'assiette

BRUNCH TIME !
BUFFET A VOLONTE 35€

DEMANDEZ NOTRE SUGGESTION DU WEEK-END

DISPONIBLE DU VENDREDI AU DIMANCHE N
CHAQUE PREMIER DIMANCHE DU MOIS, DES 11H30

PLAT DU JOUR

DU LUNDI AU VENDREDI MIDI, HORS JOUR FERIE FORMULE MIDI

P PLAT DU JOUR + CAFE & MIGNARDISES
ENTREE + PLAT PLAT + DESSERT

DU LUNDI AU VENDREDI MIDI, HORS JOUR FERIE

ENTREE + PLAT + DESSERT

MILLE-FEUILLE TOMATE MOZZARELLA MARINE AU PISTOU
CEUF MIMOSA, SALADE CROQUANTE

HOUMOUS, FOCACCIA OLIVES, ORIGAN FISH & CHIPS, FRITES MAISON, SALADE

AIGUILLETTES DE POULET PANE, LEGUMES OU FRITES MAISON, SALADE

+

FISH & CHIPS, FRITES MAISON, SALADE 1 VERRE DE COCA-COLA

SUPREME DE VOLAILLE ROTI, JUS COURT, LINGUINE
CROQUE-MONSIEUR (MADAME +1.50€), FRITES MAISON, SALADE
+

2 BOULES DE GLACE
CREME BRULEE MAISON A LA VANILLE DE MADAGASCAR CREPE AU SUCRE /1) AU CHOCOLAT
CREPE (SUCRE, MIEL, CARAMEL OU NUTELLA)

MOUSSE AU CHOCOLAT NOIR MOINS DE 12 ANS UNIQUEMENT

LIMONADE ET SIROP AU CHOIX (FRAISE, GRENADINE, MENTHE, CITRON)



1 BOULE 2 BOULES 3 BOULES

CREMES GLACEES
Vanille, café, chocolat, menthe-chocolat, caramel beurre salé, noix de coco

SORBETS
Citron, framboise, fraise, mangue

DAME BLANCHE
Glace vanille, sauce chocolat, chantilly

LES LIEGEOIS
Café ou chocolat, coulis assortis, chantilly

COLONEL
Sorbet citron 2 boules, vodka 2 cl

AFTER EIGHT
Glace menthe-chocolat 2 boules, Get 27 2 cl

MR. PERREC
Glace caramel beurre salé 2 boules, Grand Marnier 2 cl

AFFOGATO
Glace vanille 2 boules, expresso, Amaretto

Crtse s

CAFE MACARON CAFE GOURMAND THE GOURMAND L'IRISH GOURMAND
2 Macarons 4 Mignardises 4 Mignardises 4 Mignardises
CREME BROLEE MOUSSE AU CHOCOLAT NOIR
COUPE DE FRUITS ROUGES BRIOCHE POELEE
Framboises, fraises, myrtilles, sucre glace Glace vanille, caramel beurre salé
| LOVE CHOCOLAT CHEESECAKE
Moelleux au chocolat noir, féve Tonka, glace vanille artisanale Citron vert, vanille, coulis de fruits rouges
TIRAMISU DULCE DE LECHE CHOUX PROFITEROLES DUO TRIO
Cacahuétes, spéculoos Glace vanille, sauce chocolat, chantilly

C%z%m '

LES CLASSIQUES
Sucre, confiture, caramel beurre salé, miel ou nutella (+]€)

DAME BLANCHE
Chocolat chaud, glace vanille, chantilly

ECOLIERE
Nutella, Kinder Bueno, glace vanille, chantilly

LA NUT’'S CARAMEL
Glace cacahuéte, caramel beurre salé, chantilly
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